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Rosu, sec, ecologic
@ DOC-CMD. Murfatlar

Strugurii au fost culesi manual si adunati in Iadite de capacitate

VITICULTURA mica (10kg) n a doua jumatate a lunii Octombrie.

‘e Sol: Cemoziom, pe pat de roci calcaroase
00000 , .
000 Sistem de conducere: cordon unilateral
Productie: 3,5 t/ha
VINIFICATIE A|uh§| la crama strugurii sunt desciorchinali iar boabele friate si
i vehiculate Tn vase de inox pentru o macerare prefermentativa la
rece (14°C) inainte de fermentare-macerare cu remontaje de 2-
ﬂm 3 pe zi, timp de 30 de zile. Fermentalia maloactica a avut loc
sponfan.
MATURARE 3l
INVECHIRE Vinul a fost maturat partial in barrique francez (o 2-a utilizare),
& medium toast, si partial in budane , timp de minim 9 luni.
TRASATURI *Culoare: rosu violaceu infens

oOlfactiv: fructe negre de padure, vanilie, mure, migdale si

ORGANOILEPTICE 9 pacure. , MUTS, MIgadie 3
lemnul de cedru

@ oCGustativ: bine structurat, taninuri ferme, cu aciditate bung,

unde Tnté@lnim coacdze negre, cirese supracoapte si smochine

PARAMETRI ® Volum alcool: 14,5 % vol.

PRl b 3@) e Aciditate fotala: 5,4 g/I
_ 0 ® Zaharuri reziduale: 1,1 g/I

D.O.C.MURFAT l;,\ R TEMPERATURA
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GASTRONOMICA Coaste de miel in sos de vin, paste cu ragu de vitd, si branzeturi
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