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TIP VIN :
alb, sec, ecologic
@ DOC-CMD, Murfatlar
Strugurii au fost culesi manual si adunati in I&dite de capacitate
VITICULTURA mica (10kg) n a doua jumatate a lunii August.
AN Sol: Cemnoziom
00 Sistem de conducere: Cordon unilateral
Productie: 7t/ha
Ajunsi la crama strugurii au fost desciorchinati cu blandete iar
VINIFICATIE boabele trecute prin zdrobitorul cu actiune centrifugd. Presarea
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se face cu ajutorul preselor pneumatice, la presiune micd, apoi
mustul este limpezit gravitational. Fermentarea are loc in butoaie
fip barrique de stejar francez, primul an de utilizare la o
tfemperaturd de 12-13°C. Sa aplicat batonnage de 3-4 ori pe
saptamanad

MATURARE Sl _ X _ o - _ _
INVECHIRE Vinul a fost maturat, n proportie de 85%, in bufoaie de stejar
francez pentru aproximativ 4 luni, restul fiind pastrat in cisterne
& de inox.
TRASATURI e Culoare: galben pal cristalin cu reflexii verzui
*Olfactiv: arome fipice de ardei verde si lime, completate de
ORGANOLEPTICE elemente florale si usoara vanilie provenita de la stejar
@ *Gustativ: proaspdt, fructat, citrice si pard coapt& cu alcoolul
bine integrat, complefat de usoare taninuri verzi
PARAMETRI ® \Volum alcool: 13,5 % vol.
3@ e Aciditate totala: 4,6 g/I
0 e Zaharuri reziduale: 1,8 g/I
TEMPERATURA
DE SERVIRE 8°10°C
@+
ASOCIERE
GASTRONOMICA Placinta cu praz, saldu la grafar, sparanghel cu bacon la
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cuptor, brénzd proaspata de capra
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