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TIPVIN Alb, sec, Organic
@ Vin varietal
VITICULTURA STTU?UFII sunt cu!e§| vmonuo| §|”odunojl in .|odlje de capacitate
mic& (10kg) la jumatatea lunii Septembrie.
e . . ;
20000 Sistem de conducere: Cordon unilateral
© o Productie: 7t/ha
Ajunsi la crama, strugurii sunt desciorchinati cu blandefe si
VINIFICATIE sortafi cu afentie. Temperatura lor este coborétd la aproximativ
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4°C si sunt lasafi la maceratie peliculard la rece timp de 2-3
ore. Apoi urmeazd presarea strugurilor si limpezirea
gravitationl& a mustului. Fermentarea are loc la o tfemperatura
de 14°C timp de minim 14 zile.

MATURARE $I
INVECHIRE Maturare pe drojdii fine a avut loc in rezervoare de inox timp
& de minim 2 luni, cu batonaj periodic.
TRASATURI e Culoare: galben pai cu fenfe verzui
ORGANOLEPTICE  ¢Olfactiv: un vin mineral in care regdsim note de fructe albe
de sezon, piersici, pere completate de elemente citricice
@ *Gustativ: echilibrat, cu gust proaspat, fructat si usor mineral
PARAMETRI ® Volum alcool: 13 % vol.
3@ e Aciditate totala: 5,4 g/I
0 e Zaharuri reziduale: 1,6 g/|
TEMPERATURA
DE SERVIRE 8°10° C
@l‘
ASOCIERE
GASTRONOMICA Creveli la gratar cu sos de caise, homar, risotto si branzeturi
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precum Ricotta sau BrillatSavarin
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