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TIP VIN .
Rosu, sec, organic
Q DOC-CMD, Murfatlar

VITICULTURA Sistemul de conducere: Guyot

e ‘e Strugurii au fost culesi manual, la maturitate depling, in ladite de
00000 . . o .. .
Q000 capacitate 10 kg, la jumatatea lunii Octombrie.

Ajunsi la crama, strugurii sunt desciorchinati, iar boabele sunt

VINIFICATIE frecute prin zdrobitorul cu actiune centrifugd, apoi vehiculate in
i vase de inox unde are loc o macerarefermentare la femperaturi
ﬂm de pana la 27-28 °C. Dupa fermentatia alcoolic, bostina este

presatd bland, cu ajutorul presei pneumatice, la o presiune mai
mic& de 1,5 atmosfere.

MATURARE $I
INVECHIRE Maturare: 5 luni in cisterne de beton
& Tnvechire: dupd Tmbuteliere, vinul a petrecut 2 luni in sficla.

TRASATURI ®Vizual: rosu visiniu nchis
ORGANOLEPTICE Olfactiv: fructat, bogat in arome de mure, coacdze completat

de usoare note de tabac.
@ eCustativ: corpolent, extractiv, cu faninuri ferme si aciditate
bung. Savoare de cirese amare si coacdze negre.

Domeniul _
Bogdan 7 PARAMETRI ® Volum alcool: 14,5 %
D.O.C. MURFA = ‘%) o Aciditate totald: 4,8 g/'
E 0 ® Zaharuri reziduale: 2,8 g/|
MERLOT
,o;wm 9?440@ e TEMPERATURA
DE SERVIRE 16.18° C
@1‘
ASOCIERE
GASTRONOMICA Mistret, vita, piept de rafd, branzeturi maturate.
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