
 

PREMIUM MERLOT 

 

 

AN 2020 

SOI 
 
 

100% Merlot 

TIP VIN 
 
 

Roșu, sec, organic 
DOC-CMD, Murfatlar 

VITICULTURA 
 
 

Sistemul de conducere: Guyot 
Strugurii au fost culeși manual, la maturitate deplină, în lădițe de 
capacitate 10 kg, la jumătatea lunii Octombrie. 

VINIFICAȚIE 
 
 

 

Ajunși la cramă, strugurii sunt desciorchinați, iar boabele sunt 
trecute prin zdrobitorul cu acțiune centrifugă, apoi vehiculate în 
vase de inox unde are loc o macerare-fermentare la temperaturi 
de pana la 27-28 ˚C. După fermentația alcoolică, boștina este 
presată blând, cu ajutorul presei pneumatice, la o presiune mai 
mică de 1,5 atmosfere. 

MATURARE ȘI 
ÎNVECHIRE 

 
 

Maturare: 5 luni în cisterne de beton  
Învechire: după îmbuteliere, vinul a petrecut 2 luni în sticlă. 

TRĂSATURI 
ORGANOLEPTICE 

 
 

•Vizual: roșu vișiniu închis 
•Olfactiv: fructat, bogat în arome de mure, coacăze completat 
de ușoare note de tabac. 
•Gustativ: corpolent, extractiv, cu taninuri ferme și aciditate 
bună. Savoare de cireșe amare și coacăze negre. 

PARAMETRI 
 
 

• Volum alcool: 14,5 % 
• Aciditate totală: 4,8 g/l 
• Zaharuri reziduale: 2,8 g/l 

TEMPERATURA 
DE SERVIRE 

 
 

16-18º C 

ASOCIERE 
GASTRONOMICĂ 

 
Mistreț, vită, piept de rață, brânzeturi maturate. 

 

 


