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TIP VIN .
Rosu, sec, ecologic
@ DOC-CMD, Murfatlar

Strugurii au fost culesi manual si adunati in ladite de capacitate

VITICULTURA mica (10kg) n prima jumatate a lunii Octombrie.

e ‘e Sol: Cemoziom, pe pat de roci calcaroase
Q0000
Q000 Sistem de conducere: Guyot
Productie: 5t/ha
Ajunsi la crama strugurii sunt desciorchinati iar boabele friafe si
VINIFICATIE vehiculate in vase de inox pentru o macerare prefermentativa la
i rece (4-5°C) Tnainte de fermentaremacerare cu remontaje
ﬂm zilnice timp de 30 de zile. In completarea acestora, sa facut
delestage de 3-4 ori pe s&ptdmand. Fermentatia malolactica a
avut loc spontan.
MATURARE $I
INVECHIRE Vinul a fost maturat in barrique francez (a 2-a si a 3-a utilizare),
& medium toast, timp de minim 12 luni.

TRASATURI eCuloare: rosu rubiniu intens
¢ Olfactiv: arome bogate in fructe negre, coacdze, mure, dar si
ORGANOLEPTICE fragi, complefate de note lemnoase

PRIMORDIAL @ *Gustativ: are sfructurd bund, fruct copt, pulpd de prund, tabac,

cuisoare cu aiciditate ridicatd si aloolul bine integrat

Fm %e,a,g/w.a/

MUREATLAR PARAMETRI ® Volum alcool: 14,5 % vol.

‘0?) e Aciditate totala: 6 g/I
0 ® Zaharuri reziduale: 2,8 g/|
D.O.C.MURFATLAR TEMPERATURA
Sticle produse L220
e DE SERVIRE 150170 C
@+
ASOCIERE
GASTRONOMICA Friptura der mistret, coaste de miel in sos de vin, paste cu ragu

A de vit&, si brénza Praid maturatd in Feteascd Neagra.
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